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TABARDONNE 
 
Servir à 12°. 
Ce vin blanc sec, aromatique, onctueux et frais peut accompagner tout un repas : foie 
gras, St Jacques truffées, volailles, curry, tajines, fromages à pâtes cuites ou persillées… 

 
Pays/Région :   France – Vallée du Rhône sud  
Commune :   Suzette 

Dénomination :  Côtes du Rhône Villages blanc 
 
Terroir : Petites terrasses de marnes et calcaire du Trias entre 400 

et 500m d’altitude, en plein cœur des Dentelles de 
Montmirail.  

Cépages : 90% viognier, 10% roussanne 
 
Vendanges :  100% manuelles, par une petite équipe familiale, début 

septembre. 
Vinification : Vinification et élevage en fûts de chêne de l’Allier. 
Elevage : Sur lies fines, avec bâtonnage, pendant 1 an. 
 
Rendement :   25 Hl/ha 
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